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Hakkeboffer i fad i pikant sauce (

Opskrift til 2 personer
Nem og leekker opskrift pa hakkebgffer i fad i den laekreste

sauce med pikant. Det er nem aftensmad, som kan laves pa

30 minutter.

Forberedelsestid
10 minutter

Tilberedelsestid
20 minutter

Samlet tid
30 minutter

Ingrediensliste

» 500 g. hakket oksekad

» 2stk.lag

» 3fed hvidlgg

» 1stk. rgd peberfrugt

» 125 g. pikant fladeost

» 400 g. hakkede tomater pa dase
» 1,5dl. madlavningsflgde
» 1spsk. paprika

» salt/peber

» 125 9. baconiskiver

» Tilbehor

» 20049.ris

Fremgangsmade

1. Teend ovnen pa 190 grader varmluft.

2. Snit hvidlgg fint. Skaer Ieg og peberfrugt i tynde strimler.

3. Form 4 lige store hakkebgffer med haenderne. Vend demi salt og peber.

4. En pande opvarmes med lidt olie og/eller margarine.

5. Bafferne steges cirka 1-2 minutter pa hver side ved hgj varme. De skal ikke gennemsteges,
men blot have lidt farve.

6. Leeg bafferne over i et ildfast fald.

7. P4 panden tilseettes igen lidt fedtstof. Steg hvidlag, lag og peberfrugt ved middel varme i 5-7
minutter.

8. Heeld de stegte lag og peberfrugt over bgfferne i det ildfaste fad.
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9.1 en skdl blandes pikant fladeost, hakkede tomater, paprika, madlavningsflgde og lidt salt og
peber. Blend det hele sammen med en stavblender eller pisk det godt sammen. Heeld saucen
over i fadet.

10. Bagesiovneni20-25 minutter.

11.Ilmens det er i ovnen, ggres en bageplade klar med bagepapir. Her fordeler du bacon pa.
12. Nar der er 10 minutter igen af bagetiden, sa saetter du bacon ind og lader det blive
spradstegt. Sa skulle det hele gerne veere faerdig pa samme tid.

13. Tag fadet med dine hakkebgffer ud af ovnen. Du kan evt. lige rgre rundt i saucen med en
ske.

14. Fordel bacon og evt. lidt frisk persille ovenpa dine hakkebgffer i fad.

15. Serveres med kogte ris, som koges efter pakkens anvisning.
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