Pikant kylling i fad

INGREDIENSER til 3 personer

3 kyllingebryster

1 spsk paprika

smgr eller andet fedtstof til stegning

1 pakke bacon i skiver

1/2-1 porre kan erstattes med 1 alm. finthakket gg eller udelades
1 fed hvidlgg presset eller finthakket

1/2 dase hakkede tomater eller tomatpassata/mosede tomater
100 g pikant flgdeost

1-2 dl piskeflade

salt og peber

1-2 peberfrugter

SADAN GOR DU

1. Forvarm ovnen til 180° varmluft.

2. Svits kylling pa begge sider i fedtstof pa en varm pande og krydr med paprika. Laeg
kyllingestykkerne i et ovnfast fad i passende starrelse.

& Skeaer bacon i mindre stykker og svits pa en pande sammen med Igg eller porre og
hvidlgg. Nar porre/lagene er blgde, tilsaettes tomat, fladeost og piskeflade. Lad sovsen simre
lidt og smag til med salt og peber.

4. Skeer imens peberfrugt i skiver eller strimler og fordel over kyllingen. Heeld til sidst
sovsen over og seet fadet i ovnen i ca. 25 minutter.

5. Serveres med ris eller blomkalsris.



