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e 2,75dlvand
(lunt)
¢ 1dlyoghurt natural

* 100 g smar

e 30ggeer

® 2 spsk. sukker

* 1,5tsk. salt

* laeg

* 690 g hvedemel
e 20 stk. palser

* laeg

((Til pensling))

e 2 handfulde sesamfrg
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Smar smeltes over lav varme. Herefter tilseettes vand og natural yoghurt og det hele rares godt
sammen.

Hele blandingen haeldes over i en skal eller over i din raremaskine. Det ma max have en
temperatur pa 37 grader (fingervarmt), ellers der gaeren.

Geer tilsaettes og det hele rgres godt sammen.
Sukker, 2eg og salt tilszettes.

Melet kommes i lidt efter lidt og aeltes godt sammen. Hvis den virker for vad, sa tilseetter du blot
lidt mere hvedemel, men den skal veere lidt klistret.

| stedet for at saette dejen til haevning, sa rulles den ud med det samme og pealsehornene
formes.

Del dejen i to. Put mel pa bordet.

Rul begge klumper dej ud i to STORE cirkler og skaer dem ud i 10 lige store dele. Herefter putter
du pglserne pa og ruller dejen stramt rundt om pglserne.

Gor to bageplader klar med bagepapir. Hvis du ikke vil have, at de vokser sammen, sa kan du
have 8 pa hver bageplade.

Daek polsehornene til med viskestykker og lad dem haeve i 1,5 - 2 timer et lunt sted (maske et
sted du har gulvvarme eller taet pa en radiator).

Teend ovnen pa 200 grader varmluft.

Sla et aag sammen og pensl dine pglsehorn forsigtigt, sa de ikke falder sammen. Drys evt. med
sesamfra.
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