Hvad skal vi spise i dag?

SDM

Hovedret Tilbehor

R@de pglser Varm kartoffelsalat

Frikadeller Stuvet hvidkal

Stegt flaesk Stuvet hvidkal

Kylling Stegt i fad pa kartofler

Krebinetter Rodfrugter m. kartofler

Sammenkogt Pglser, kgd i tern, bacon etc. brun sauce
Stegt r@gdspaette Meunierestegt

Kotelletter Med gr@gntsager og hvid sovs - blomkal
Hamburgerryg Med gr@ntsager og hvid sovs
Megrbradbgffer Med blgde lgg og kartofler

Andebryst M. tilbehgr

Kylling M. rodfrugter og kartofler

Stuvede zerter og gulergdder Krebinetter

Frikadeller Kold kartoffelsalat

Ribbensteg Klassisk med kartofler, brunede- og rgdkal
Engelsk bgf Klassisk - blgde lgg etc.

Svensk pglseret
Boller i karry
Kylling i asparges
Gule erter
Brunkal
Krebinetter
Medisterpglse
Hakkebgf
Frikadeller

Stegt flaask
Stegt r@dspaette
Hakkebgf
Oksesteg
Kotelletter

Laks

Svensk pglseret
Bennys special
Axels pastaret
Megrbradret i fad
Bof Stroganoff
Sommerfad
Biffsnadder

Filét Oscar
Legsuppe

Stuvet zerter og gulergdder
Oksekgd i mgrke
Kylling

Stuvet zerter og gulergdder
Bof

Pariserbgf
Forloren Hare

Klassisk

Klassisk

Klassisk

Klassisk

Klassisk

Kartofler, grgntsager og hvid sovs
Kartofler, brun sauce og rgdkal
Kartofler og tomater i fad
Kartofler og sovs

Kartofler og persillesovs

Kartofler og persillesovs

Kartofler og blgde laeg

| gryde - klassisk

| fad m. tilbehgr

i fad - m. citronsauce og kartofler
Hjerteforeningen, hjemmeside
Hjemmeside (http://due-mikkelsen.dk)
Hjemmeside

Hjemmeside

Hjemmeside

Hjemmeside

Hjemmeside

Hjemmeside

Hjemmeside

Hamburgerryg

Gratineret med kartoffelmos
Gammeldags facon m. brun sauce og salat
Frikadeller

Bagte kartofler Bernaise og tilbehgr
Klassisk

Klassisk
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