Kartoffelsuppe med sad kartoffel og bacon

Ingredienser:

Lidt hvidlggsolie 2 dI. eblemost

1 stk. skalottelag 2 dl. kyllingefond

1 fed hvidlag 1 stk. citron

1 stk. sed kartoffel/sweet potato 2 dl. flede

10 stk. smé kartofler 1 handfuldfrisk dild
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Kom hvidlggsolie i en varm gryde.

Skeer skalottelag i tern og kom ternene i gryden.

Tilsaet ogsa hakket hvidlag.

Skreel den sgde kartoffel og skeer den derefter i tern. Kom ternene i gryden.

Skeaer ogsa bacon i tern og kom dem i gryden.

Skeer kartofler i sma stykker og kom stykkerne i gryden. Rgr det hele godt sammen.
Tilseet kyllingefond, eeblemost og citronsaft. Lad det koge i fem minutter.

Tilseet derefter flade og lad det koge i yderligere et par minutter.

Nar det hele er kogt, blendes det sammen til en faerdig suppe.

Top suppen med frisk dild og evt. lidt rester af sgd kartoffel og bacon.



